
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Тапас с креветками гриль на медово-перечном креме 1/40
Тартар из подкопчённых черноморских мидий в раковине с нитями салата чука и
ореховым соусом

1/35

Свиная шейка коппа с соусом чипотле и вяленным томатом 1/25
Говяжий язык в оболочке из сливочного хрена с серебристым лучком на пшеничном 
крекере

1/25

Брускетта с лепестками томлёной индейки под нитями манго и дроблёным
пармезаном

1/35

Миньон из запечённой свиной вырезки под медово-горчичном соусом на пшеничном
тосте

1/25

Ажурный картофельный драник с сливочным сыром и маринованными опятами 1/35
Моцарелла с черри и песто - шот 1/35
САЛАТЫ В ПОРЦИОННОЙ ПОДАЧЕ
Цезарь с цыплёнком гриль и анчоусной заправкой 1/70
Салат с томлёными телячьими щёчками и жаренными грибами под соусом из
чёрного перца

1/70

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Шашлык из креветок с тайским соусом 1/55/25
Сливочный жульен из индейки с лесными грибами в слоёном воловане под пудрой
из пармезана

1/100

Запечённый картофель стоун в пряных травах 1/100
ХЛЕБ
Свежевыпеченные булочки пшеничные, с семечками, с солодом 1/50
ФРУКТЫ И ФРУКТОВЫЕ КОМПОЗИЦИИ
Корзина сезонных фруктов 1/100
НАПИТКИ
Чай "гринфилд" пакетированный \ Кофе свежезаваренный 1/170
Минеральная вода в кувшинах с лимоном и мятой 1/250
Морс клюквенный 1/250

ЭЛИТНЫЙ - № 8 = 5 500 руб.
(825 гр на чел + 650 мл напитков) 


